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簡単に作れて華やかな手作りスイーツを贈り物に！

期間限定で料理教室「ホームメイドクッキング」にて
1月17日（月）より『バレンタイン特別講座2022』を開講

株式会社ホームメイドクッキング（本社：東京都大田区／代表取締役社長：小俣大）は、全国56か所

で展開する「ホームメイドクッキング」にて、1月17日（月）から2月14日（月）までの期間限定で、

『バレンタイン特別講座2022』を開講いたします。

1月17日（月）から2月14日（月）の期間限定で開講する『バレンタイン特別講座2022』では、初心者

でも失敗なく作れる「クグロフ」や「ダブルパレ」のほか、見た目にも華やかなケーキやアレンジを楽

しめるパンなどが作れる５つの講座を開講いたします。

王冠のような形の「クグロフ」は、マリーアントワネットに愛されたヨーロッパで人気の焼き菓子で、

しっとりしたチョコレート生地にマロンが入ったメニューです。アクセントにカラメル化したナッツ類

をプラスし、味や食感にもこだわった一品。また「抹茶のダブルパレ」は、テンパリング※1不要のパー

タグラッセ※2を使用するので、簡単で失敗しない初心者におすすめのチョコレート菓子を作れます。こ

の講座の受講者様限定で、ハートの形が可愛らしい「苺のダブルパレ2枚」をプレゼント。

ストロベリーチョコとココアを練り込み、見た目が可愛らしい「ベリーショコラのソフトフランス」

は、チョコレートの苦みとクランベリー・カレンズの酸味がアクセントとなった大人な味わいです。昨

年冬から人気を博している「マリトッツォ」は、ショコラ生地と3種類のアレンジレシピをご紹介。そ

の他、華やかなホールケーキや和菓子のレッスンなどバラエティ豊かにラインナップしています。

開講期間中は、全ての講座を対象にお持ち帰り用の箱または袋が付いているので、教室で作ったメ

ニューを大切な人や家族、友人へのプレゼントとしてお渡し頂けます。

※1 チョコレートを溶かして温度調整をすることで、艶やかでなめらかな口当たりの良いチョコレートに仕上げる作業のこと。

※2 テンパリング無しで使えるコーティング用のチョコレート。

今後も「ホームメイドクッキング」では、季節のイベントにあった料理を通して手作りの楽しさをお

届けしてまいります。

http://www.homemade.co.jp/


【実施概要】

開催メニュー：【ケーキ】プラリネ＆マロンのクグロフ / ピンクのソフトクッキー / 抹茶のダブルパレ

【ケーキ】パルテール

【パン】ベリーショコラのソフトフランス / マリトッツォショコラ＆タマゴッツォ

【マジパン細工】ハートのフラワーボックス

【和菓子】しょこら万月 / ひなかざり

開催期間：1月17日（月）～ 2月14日（月）

会場：全国の「ホームメイドクッキング」※一部教室を除く。

受講料：7,480円～8,030円（税込）

申込方法：WEB、もしくはお電話で3日前までにご予約ください。

関連URL：https://www.homemade.co.jp/campaign/valentine/

【メニュー一覧】 ※写真はイメージです。
※都合により材料の一部を変更することがございます。

プラリネ＆マロンのクグロフ / ピンクのソフトクッキー / 抹茶のダブルパレ

しっとりとしたチョコレート生地にマロンが入った「クグロフ」は、焙煎した香ばしいナッツをアクセン

トに食感も楽しい焼き菓子。溶かしバターで作る「ソフトクッキー」は、外はサクサク・中はしっとりと

したクッキーで、2種類の味が楽しめます。「抹茶のダブルパレ」はテンパリング不要なパータグラッセを

使用し、簡単で作りやすレシピです。

1月17日（月）～ 2月14日（月）限定で、受講者様には「苺のダブルパレ2枚」の特典付き（写真右）。

ベリーショコラのソフトフランス / マリトッツォショコラ＆

タマゴッツォ

ストロベリーチョコやココアを練り込んだ「ベリーショコラのソ

フトフランス」は、断面のピンクと黒の渦巻き模様が可愛らしい

色味のフランスパンです。ショコラ生地の「マリトッツォ」は、

マスカルポーネチーズと生クリームのさっぱりクリーム、チョコ

クリーム、卵サラダを挟んだ3種のアレンジレシピをご紹介。

パルテール

フランス語で花壇を意味する「パルテール」は、ケーキに花を咲

かせたような華やかなチョコレートケーキです。なめらかな生

チョコムースの表面に、口溶けのよいディプロマートクリームと

苺でデコレーションし、見た目も味わいも豪華なメニューです。

ケーキ

ケーキ

パン

増量特典

https://www.homemade.co.jp/campaign/valentine/


※写真はイメージです。
※都合により材料の一部を変更することがございます。

本件に関するお問い合わせ先

株式会社ホームメイドクッキング 広報担当：佐々木・渡邉

mailto:pr@homemade.co.jp TEL: 03-6849-2812

【会社概要】

会社名 : 株式会社ホームメイドクッキング

本社所在地 : 東京都大田区平和島6-1-1 東京流通センター センタービル５F

役員 : 代表取締役社長 小俣大

創業 : 1973年4月

資本金 : 7億円（資本準備金含む）

事業内容 : 手作り総合教室「ホームメイドクッキング」の企画・運営

: 食材・食品・調理器具などの製造・販売
URL https://www.homemade.co.jp/

オンラインショップ https://online.homemade.co.jp/

ハートのフラワーボックス

土台のケーキは、チョコレートを使ったテリーヌ風ガトーショコ

ラ。小麦粉とメレンゲを使わずに作るので、失敗なくどなたでも

簡単に作れるように工夫しています。マジパンでバラや小花をあ

しらったハート形のフラワーボックスが豪華さをプラスし、プレ

ゼントしたくなる一品。

しょこら万月 / ひなかざり

「しょこら万月」は、ココア生地にチョコ餡と抹茶餡が入った蒸

しケーキです。よもぎなどで色付けして焼き上げる「ひなかざ

り」は、ひな祭りをイメージさせる3色の和の焼き菓子です。

和菓子

マジパン細工
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