
夏に食べたい！人気の台湾グルメ「ダージーパイ」や「みそ生食パン」など9メニュー

全国の料理教室「ホームメイドクッキング」で 7月1日（木）より
おすすめ夏メニューを作る「サマーフェスタ2021」開催

株式会社ホームメイドクッキング(本社：東京都大田区、代表取締役社長：小俣大)は、全国56か所で展開する料

理教室「ホームメイドクッキング」で、7月1日（木）から8月31日（火）までの期間、夏におすすめのメニューを作る「サ

マーフェスタ2021」を開講します。

「サマーフェスタ2021」では、パン・ケーキ・クッキングなど9種類の講座を開講します。暑い日に食欲をそそるピリ辛メ

ニューや、フルーツを使った爽やかなケーキ、見た目も涼やかな和菓子など、夏にぴったりなメニューをバリエーション豊かにラ

インナップしています。

スパイシーな香りが食欲をそそる台湾夜市の人気定番メニュー「ダージーパイ」は、顔が隠れるくらいにビッグサイズの唐揚

げ。SNSでも話題の台湾グルメを作る講座が登場します。味噌と生クリームを練りこんだしっとり柔らかな「みそ生食パン」

は、ほんのり甘く、のど越しの良いふんわり食感で夏におすすめです。「メロンのミルクレープケーキ」は旬のメロンをサンドした

贅沢なミルクレープ。フレッシュなフルーツが爽やかで、華やかな見た目に気分も上がります。

作ったメニューはお持ち帰りが可能、ご家庭でお楽しみいただけます。また、クッキングを除く7講座では、期間限定でお

土産増量サービスを行います。

「ホームメイドクッキング」では、今後も季節を感じる多彩なレシピを提案し、手作りの楽しさをお届けしてまいります。
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【実施概要】

「サマーフェスタ2021」講座

開講メニュー：

「みそ生食パン／明太ソフトフランス＆ガーリックソフトフランス」「ダッカルビピザ／塩キャラメルメロンパン」「サマークグロフ／トマ
トチーズカレーパン」「ダブルチーズケーキ／とっておきのマンゴープリン」「メロンのミルクレープケーキ／ベリーギモーブ」「檸檬わら
びたると／朝のしずく」「青しそ餅／葛あいす」「ダージーパイ～台湾風唐揚げ～／鶏豆乳粥／台湾甘酢漬け」「台湾混ぜ
そば／切り干し大根のオムレツ／タピオカミルクプリン」

開催日時：2021年7月1日(木)～8月31日(火)

会 場 ：全国の「ホームメイドクッキング」教室 ※一部教室を除く

受講料 ：パン 7,480 円 / ケーキ・クッキング 8,030 円 / 天然酵母パン・和菓子 7,810円 (税込）

所要時間：2時間（天然酵母パンは2時間30分）

申込方法：WEB予約にて受付中

関連URL：https://www.homemade.co.jp/campaign/summerfesta/

http://www.homemade.co.jp/
https://www.homemade.co.jp/campaign/summerfesta/


【パン】 みそ生食パン／明太ソフトフランス＆ガーリックソフトフランス

生地に混ぜた生クリームと発酵食品の味噌の効果で、ふんわりとしてのど越し
が良く、夏にオススメの生食パンです。ほのかな甘みがありそのまま食べても美
味しく、和惣菜ともよく合います。
パン屋でも人気の明太ソフトフランスは、ピリ辛明太子のマヨバターがジュワーっ
としみこんだ全粒粉入りのパン。同じ生地でガーリックバター味も作ります。
◎7/1～7/31まで、みそ生食パンが2倍の1.5斤

メニュー紹介

【パン】 ダッカルビピザ／塩キャラメルメロンパン

話題の韓国料理ダッカルビをのせた食べ応えのあるピザ。ふんわりもちっとした
生地にのせた甘辛い鶏肉とチーズの組み合わせが後引く美味しさ。
塩キャラメルメロンパンは甘いキャラメル風味に隠し味の塩が絶妙なアクセント
に。夏の塩分補給にもおすすめの塩スイーツです。
◎8/1～8/31まで、包みピザを2個増量

【天然酵母パン】 サマークグロフ／トマトチーズカレーパン

甘酸っぱいオレンジ香る爽やかなクグロフ。ヨーグルト入りのふんわり生地にオレ
ンジジュースでつけたジューシーなアプリコットととクランベリーがたっぷり入ります。
アイスやクリームを添えて夏のデザートに。
トマトと2種のチーズが入ったボリューム満点のカレーパンは、揚げずにオーブン
でサクッと仕上げます。
◎7/1～8/31まで、チーズウインナーカレーパンを2個増量

【ケーキ】 ダブルチーズケーキ／とっておきのマンゴープリン

人気のチーズケーキはパイナップルをアクセントに、食感の違う2層のチーズク
リームを重ねました。しっかりとした層とふわふわとした層のチーズクリームが楽し
めます。クラムを貼って、初めての方でも作りやすくすっきりとした仕上がりに。
お店で売っているような本格的なマンゴープリンは、美味しさにこだわりました。
◎7/1～7/31まで、ダブルチーズケーキが直径15ｃｍにサイズ
アップ

【ケーキ】 メロンのミルクレープケーキ／ベリーギモーブ

旬のメロンをサンドした贅沢なミルクレープ。フライパン1つで気軽に作れて、
サンドするフルーツ次第でかわいく華やかにアレンジできます。味も見た目も
大満足のケーキです。
卵白を使わず、フルーツピューレとゼラチンで作るギモーブは、空気をたっぷり
含んでふわふわな口どけ。夏にぴったりのフルーティーなスイーツ。
◎8/1～8/31まで、アプリコットギモーブを8個増量



【会社概要】

会社名 株式会社ホームメイドクッキング

本社所在地 東京都大田区平和島6-1-1 東京流通センター センタービル5F

役員 代表取締役社長 小俣 大

創業 1973年4月

資本金 ７億円 (資本準備金含む)

事業内容 手作り総合教室「ホームメイドクッキング」の企画・運営

食材・食品・調理器具などの製造・販売

URL https://www.homemade.co.jp/

オンラインショップ https://online.homemade.co.jp/

本件に関するお問合せ先

株式会社ホームメイドクッキング 広報担当：佐々木

Mail : pr@homemade.co.jp TEL : 03-6849-2812

【和菓子】 檸檬わらびたると／朝のしずく

生姜風味のスポンジ生地にレモン香る柔らかいわらび餅と生姜あんを巻い
た「檸檬わらびたると」。スポンジ、きんとんあん、簡単わらび餅の作り方が習
えます。
カルピス味の羊羹に寒天を重ね合わせ、朝顔に見立てた「朝のしずく」は、
見た目も涼やか。爽やかな甘さで夏のおやつにぴったりのお菓子です。
◎7/1～7/31まで、檸檬わらびたるとが1個増量

【和菓子】 青しそ餅／葛あいす

青しそがたっぷり入った爽やかな風味の餅生地。夏の暑さを乗り切る梅干
し入りあん、大葉でつつんで味変も楽しめるわさびあん、香ばしいごまあんが
入ります。
巷で大人気の葛アイスは凍らせても良し、凍らせずにゼリーのように食べて
も美味しいメニューです。
◎8/1～8/31まで、青しそ餅が3個増量

【クッキング】 台湾混ぜそば／切り干し大根のオムレツ／タピオカミルク
プリン

甘辛ピリ辛の台湾ミンチと手作りのもちもち太麺が相性抜群の汁なし麺。
意外な美味しさでレパートリーが広がる切り干し大根のオムレツや、タピオカ
を簡単に短時間で茹でる方法も学べます。

【クッキング】 ダージーパイ～台湾風唐揚げ～／鶏豆乳粥／台湾甘酢漬け

SNSでも話題、台湾夜市の人気グルメ「ダージーパイ」は、顔が隠れるくらいに
ビッグサイズの台湾唐揚げです。食欲をそそるスパイシーな香りとカリカリ食感はく
せになります。
台湾の朝食では定番の鹹豆漿（シェントゥジャン）をベースにつくるお粥は、胃
に優しくほっとする味。
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