
彩りも華やかな春メニューをおうち時間の食卓に！

4月1日(木)より全国の料理教室「ホームメイドクッキング」で
作ったメニューをご自宅で楽しむ「お持ち帰り単発講座」開講

株式会社ホームメイドクッキング(本社：東京大田区、代表取締役社長：小俣大)は、全国58か
所で展開する料理教室「ホームメイドクッキング」で、4月1日(木)から4月30日(金)の期間、レッ
スンで作ったメニューを持ち帰ってご自宅で楽しむ「お持ち帰り単発講座」を開講します。

春は家族のお祝い事も多い節目の季節です。コロナ禍にあって、自宅で家族や少人数での食
卓を楽しむ機会も増えています。
「ホームメイドクッキング」では、新企画として、ホームパーティーにもぴったりなお持ち

帰り用のメニューを作り、ご自宅で楽しんでいただく単発講座を開講します。

パンの講座では、シュープリーズ用の直径18cmの大きなライ麦パンを1人1台焼き上げます。
シュープリーズとは、中をくり抜いて器に見立てたパンにサンドイッチなどをぎっしり詰めた、
おもてなしや春先のピクニックにもおすすめのメニュー。サンドイッチに仕上げるレシピが付
き、ご自宅で楽しめます。
クッキング講座では、錦糸卵の黄色やエビの赤の彩りも鮮やかな押し寿しを作ります。サイ

ドメニューとして具材たっぷりの白和えも作ってお持ち帰りいただきます。鶏の丸のお椀のレ
シピも付きます。

当講座は「ホームメイドクッキング」の会員ではなくても、どなたでも受講ができ、現在予約
受付中です。

「ホームメイドクッキング」は、「食の安全と健康」を大切に、初心者でも手早く失敗しな
いパンやケーキ、料理を楽しく手作りできる教室です。1日入会から定期講習、子どもの料理教
室など幅広く取り組んでいます。
今後も、楽しく作って健康になれるレシピを幅広く提案していきます。
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【実施概要】

お持ち帰り単発講座

開講メニュー：

【パン】シュープリーズ/レモンハーブのサルシッチャ/アスパラ・トマトのチーズホイル焼き

【クッキング】春の押し寿し/白和え/鶏の丸のお椀（プレゼントレシピ）

開催日時：2021年4月1日(木)～4月30日(金)

会場：全国の「ホームメイドクッキング」教室 ※一部教室を除く

受講料：一般 パン 7,260円（税込） クッキング 7,810円（税込）

所要時間：約2時間（天然酵母パンは2時間30分）

申し込み方法：WEB予約にて受付中

関連URL：https://www.homemade.co.jp/campaign/archives/x_once278.htm

※お持ち帰り用の箱・袋をご持参ください。

シュープリーズ/レモンハーブのサルシッチャ/
アスパラ・トマトのチーズホイル焼き

春らしく飾ったシュープリーズ用の大きいライ麦パンを
18cmデコ型でお一人様1台焼き上げてお持ち帰りできます。
レモンとハーブの風味でさわやかに味付けしたイタリアの
腸詰サルシッチャは、ラップとレンジでお家でも作りやす
い方法です。春においしい野菜のホイル焼きを添えてホー
ムパーティーや春のピクニックにどうぞ！
◎サンドイッチに仕上げるレシピ付き。

【お持ち帰り】シュープリーズ（直径18×10cm）/レモン
ハーブのサルシッチャ（肉200グラム）/アスパラ・トマト
のチーズホイル焼き（2人分）

春の押し寿し/白和え/
鶏の丸のお椀（プレゼントレシピ）

手軽に春らしい彩りの押し寿しを楽しみます。甘い五目と
さっぱりごま＆しょうがの二段のおすしに錦糸卵やえび、
れんこんを飾ります。お一人様、流し缶1個分作り、和菓
子上用カートン6個入りに入れてお持ち帰りします。具材
たっぷりの白和えは丁寧に作るからこそ、ワンランクアッ
プのまろやかな味わいです。
◎鶏の丸のお椀のレシピ付き。

【お持ち帰り】春の押し寿し/白和え

https://www.homemade.co.jp/campaign/archives/x_once278.htm


【会社概要】

会社名 株式会社ホームメイドクッキング

本社所在地 東京都大田区平和島6-1-1 東京流通センター センタービル5F

役員 代表取締役社長 小俣 大

創業 1973年4月

資本金 6億円 (資本準備金含む)

事業内容 手作り総合教室「ホームメイドクッキング」の企画・運営

食材・食品・調理器具などの製造・販売

URL https://www.homemade.co.jp/

オンラインショップ https://online.homemade.co.jp/

本件に関するお問合せ先

株式会社ホームメイドクッキング 広報担当：佐々木

Mail : pr@homemade.co.jp TEL : 03-6849-2812
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